FYLDTE JORDBAR

Nar jordber udhules, kan de fyldes med alskens
leekkerier. Jeg har fyldt dem med den dejligste
fladeostecreme, der pa en gang er sgd og syrlig og
giver en god kontrast til de friske beer - bade pa
smag og konsistens.

. 20 stk
Til M

75 g fladeost naturel

25 g smar

50 g flormelis

ca. 20 jordbeer (helst store, sa der
er plads til fyldet)

o 1 Digestive kiks

Pisk fladeost, smar og flormelis til en glat og
jeevn masse. Kom cremen i en sprgjtepose
og leeg den pa kgl (gerne et par timer, sa den
bliver mere fast). Du kan ogsa sagtens lave
fyldet dagen far.

Skyl jordbzerrene og lad dem dryppe af pa et
viskestykke eller et stykke kgkkenrulle. Skaer
den grgnne top/stilk af ved at skeere et hul
rundt om stilken, ned i jordbaerret, sa der er
plads til sa meget fyld som muligt.

Fyld jordbaerrene med cremen - brug evt. en
tylle pa sprgjteposen (kan sagtens udelades).

Knus kiksen og drys pa cremen lige inden
servering.
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